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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevare samt
håndvaskeforhold. Drøftet procedure for opbevaring af fisk.
Det oplyses at fisk kommer hjem på dagen for anvendelse eller
dagen før. En kombinationen af lav køleskabstemperatur og is i
kasserne sikre at fisken højest opbevares ved 2°C til
anvendelse. ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionskøkken med inventar, opvaskeafsnit og
serveringsområde. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
produktionskøkken med inventar, opvaskeafsnit og
serveringsområde. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Set risikoanalyse som er
dækkende for virksomhedens aktiviteter og egenkontrol
dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
opvarmning og nedkøling. Gennemgået procedure for
opbevaring af smørrebrød. Ansat oplyser at der anvendes 3
timersreglen for smørrebrød. ok
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Der er kontrolleret for sporbarhed
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på kød i fryseren og der er konstateret enkelte pakker som ikke var mærket med datomærkning. I den
forbindelse blev virksomheden vejledt om altid at have dato mærkning på varene for at sikre sporbarhedhed
ved evt. tilbagetrækning.
Særlige mærkningsordninger: Virksomheden skilter med at information om allergener kan fås på forespørgsel.
ok


