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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring, adskillelse, overdækning,
opbevarings temperaturer, produktion af bagerivarer,
buffethåndtering, tag ting, faciliteter til hygiejnisk håndvask,
gennemgået procedure for opvarmning, nedkøling og
varmeholdelse. Vejledt generelt om hygiejnisk opbevaring og
kontol af opbevarings temperatur på køle enheder. Forholdet
vurderes bagatelagtig.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: stikprøvevis rengøring af produktions-,
opbevarings- og og kantine lokaler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: produktions- og opbevarings lokaler. Vejledt
generelt om det passiv skadedyrssikring. Konstaterede at der
ved varemodtagelse er døren ikke helt tæt i det der kommer lys
ind ved en sprække ved bunden. Virksomheden vil rette fejlen
straks derfor vurderes forholdet under bagatel grænsen.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse/egenkontrolprogram for varemodtagelse,
opbevarings temperatur, opvarmning, nedkøling,
varmeholdelse samt seneste revision fra 2016.
Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
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kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler fødevarer, er behørigt uddannet i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomheden system til oplysning til forbrugerne af allergene
ingredienser ved skiltning i kantine. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Stikprøvevis kontrolleret information til forbrugerne om anvendelsesbetingelser på følgende
fødevarekontaktmaterialer: plastik bægre, film, og bagepapir. Ingen anmærkninger.


