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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Håndvaskefaciliteter, sæbe, desinfektion
og papir ved håndvaske på toilet, i opvaskeafsnit/bake off og
ved sandwich håndtering. Målt temperatur i køle- og frostrum,
målt temperatur i køleskuffer og diskkøler med ingredienser til
sandwich mv.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:Køle-skabe, skuffer og sandwichkøler.
Redskaber, borde i sandwich håndtering. Opvaskeafsnit,
personaletoilet. ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køleanordninger, frostrum,
tilberedningsområde m. inventar. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CCP stikprøvevis for opvarmning,
varmholdelse, modtagekontrol og opbevaringstemperaturer.
Årlig revision af egenkontrol. Ok
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Set
dokumentation for alle ansatte har fuldført kursus i almin
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
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Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis holdbarhedsmærkning af mælkeprodukter og is, ingen
anmærkninger.


