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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejne håndvaskeforhold med papir og
sæbe, opbevaring, adskilllese og tildækning af fødevarer
herunder temperaturkontrol af kølerum, samt mundtlige
procedurer for opvarmning af færdigretter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køleskabe, ovne, arbejdsredskaber og borde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: Køkkenet. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan for opvarmning, varemodtagelse og opbevaring
samt dokumentation for udført egenkontrol af opvarmning og
opbevaring fra novembaer . Vejledt generelt omkring
udarbejdelse af dokumentation for varemodtagelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Der er kontrolleret for sporbarhed
på kaffe i fryser. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkår kontrolleret. Ingen
anmærkninger.
Emballage m.v.: Stikprøvekontrol af mærkning og anvendelse af
plastmaterialer bestemt til kontakt med fødevarer. OK


