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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
vask og tørring af hænder, ingen anmærkninger. Kontrolleret
opvarmning af svinekød og pizzasnegle, ingen anmærkninger.
Kontrolleret temperatur og adskillelse i køl og frost, ingen
anmærkninger. Kontrolleret anvendelse af handsker, ingen
anmærkninger. Konkret vejledt om adskillelse af aktiviteter i
forhold til vaske, samt skift af handsker ved skift af opgaver.
Genrelt vejledt om evt. at sætte opvask på et rullebord indtil
der er mulighed for at vaske op.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret køkken, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret lokaler og inventar i
køkken, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur og opvarmning, fra
november til d.d. ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger.


