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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevare i
kølefaciliteter samt målte temperaturer. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Overflader i produktionsområde,
opvaskemaskine og køleskabe indvendigt.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkkenområde med udstyr og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation af varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning stikprøvevis til d.d. siden
sidste tilsyn. Vejledt om ændring af udløb for kontroller i
elektronisk egenkontrolprogram så det passer til
virksomhedens aktiviteter samt dokumentation af nedkøling
hvis det foretages. Der findes ved dagens tilsyn 1 prodikt der er
nedkølet (fond til sovs). Vejledt om dokumentation af
varemodtagelse på varm mad fra andet køkken. set
virksomhedens indstikstermometer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.


