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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: I forbindelse med udvidet
førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om
egenkontrol og risikovurdering, krydsforurening, personlig
hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed, økologi
samt væsentligt ændrede aktiviteter. Kontrolleret at der
forefindes sæbe og aftørringspapir ved håndvask til hygiejnisk
vask og tørring af hænder uden anmærkninger. Kontrolleret
opbevaring, adskillelse samt emballering af fødevarer i køl og
frost, målt temperatur i køl og frost uden anmærkninger,
gennemgået procedure for tidsforskudt produktion uden
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Vejledt om at virksomheden skal
kunne fremvise en skriftlig risikoanalyse, der er dækkende for
alle virksomhedens aktiviteter og at risikoanalysen skal være
tilgængelig i virksomheden, og om at selvbetjeningsblanketter
kan findes på:
http://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Sider
/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.aspx.
Vejledt om blanketvalg, blanket nr. 2 er gennemgået som
eksempel.
Vejledt om at virksomheden skal have et egenkontrolprogram
og dokumentere CCP. Set virksomhedens egenkontrol
dokumentation for følgende procedure:
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Opbevaringstemperatur i køleskab uden anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolinformationsblanket kontrolleret. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg: Ingen anmærkninger.
Godkendelsesvilkår kontrolleret. Ingen anmærkninger.


