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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og temperatur i køleskabe i
køkken, opbevaring af tørvare i skabe i spisestuen.
Følgende er konstateret: De 2 mindre køleskabe i spisestuen
måltes til at have en opbevarings temperatur på hhv. 6,2 og 7
grader.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om temperaturkrav til kølepligtige fødevare.
Vejledt konkret om dokumentation af faktisk målt temperatur.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Visuel rengøringkontrol af køkken samt
køleskabe i serveringsstuen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken med inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for november-december 2016
til og med dags dato for varemodtagelse, opbevaring og
opvarmning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.


