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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse og opbevaring af fødevarer i
køkken og på lager. Målt temperatur i kølefaciliteter.
Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med inventar samt lager
og opvask.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af køkken med inventar, opvask
og lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation på varemodtagelse,
opbevarings temperatur, opvarmning og nedkøling fra
1/1-2016 til dags dato. Kontrolleret virksomhedens
termometer. Følgende er konstateret: Virksomheden har små
huller, hvor de ikke har udfyldt temperature men kun
tiden.Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om korrekt dokumentation af nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen
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anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Allergne oplysninger ligger i børne
mapper.
Emballage m.v.: Dokumentation for fødevarekontaktmaterialer kontrolleret. Ingen anmærkninger
Vejledt om at personale mad og drikkevarer i må opbevares i køkken køleskabet.


