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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til god håndhygiejne.
Opbevaring af fødevarer, herunder opbevaringstemperatur i
køleenhed, adskillelse og tildækning. Virksomheden har
mundtligt redegjort for procedurer for tilberedning af mad.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleenhed, herunder
indvendige sider.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af køkkeninventar.
Kontrolleret at virksomheden har udstyr til
temperaturovervågning.
Følgende udstyr er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens indstikstermometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvekontrol af egenkontrollens
gennemførelse og resultater, herunder
opbevaringstemperaturer og varmebehandling for perioden
2016 til og med midt januar 2017.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ok


