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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opbevaringstemperatur på køl og frost. Sæbe og engangspapir,
koldt og varmt vand ved håndvask i køkken og på
personaletoilet. Procedure for rengøring/desinfektion af
pålægsmaskine. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken, lager og
personaletoilet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af køkken
og lager. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Dokumentation for varmebehandling fra oktober/16 til
januar/17, samt stikprøvevis kontrol af varemodtagelse for
kølevarer i samme periode. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Personer, der behandler fødevarer, er
behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


