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I forbindelse med udvidet forstegaqngskontrol er
virksomheden blevet vejledt om reglerne for
fødevarekontatktmaterialer, herunder opbygning af
lovgivningen, krav til dokumentation,
overensstemmelseserklæringer, baggrundsdokumentation,
mærkning, sporbarhed, registrering f.eks. ved import og
samhandel, samt væsentligt ændrende aktiviteter. Desuden er
virksomeden vejledt om bagatelgrænsen for registrering.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
kølerums temperatur og faciliteter til køleopbevaring og
håndvask. Ingen anmærkninger. Der bliver ikke håndteret
fødevarer på lageret udover opbevaring.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af kølerum og
forrum uden anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold og
skadedyrssikring af kølerummet og forrum uden
anmærkninger. Det oplyses at kompressor skal fjernes fra
forrum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens egenkontrolprogram og
risikoanalyse uden anmærkninger. Konkret vejledt om korrekt
udfyldelse af FVST-blanketter. Da virksomheden lige var
opstartet, var der ikke dokumenteret endnu. Ingen
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bemærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolinformationsblanket kontrolleret. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


