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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelse af fødevarer i køl/frys og under produktion, der er
sæbe, varmt vand og engangsaftørring ved håndvask,
virksomheden oplyste om procedurer for tilstrækkelig
genopvarmning af færdigtilberedte fødevarer, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken med
inventar, køl/frys og opvaskefaciliteter, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret
vedligeholdelsesstandarden i køkken med inventar,
virksomheden oplyste at de vil købe nyt indstikstermometer og
at armatur på håndvask vil blive skiftet for bedre vandtilførsel,
da censor er ustabil, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
ugentlig udført egenkontrol på varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer og opvarmning i perioden oktober
2016 til februar 2017, kontrolleret skriftlige procedurer for
tilbagetrækning, ingen anmærkninger. Konkret vejledt om
virksomhedens ansvar for at kende indhold i
egenkontrolprogrammet, samt om at dele heraf kan fjernes, da
virksomheden ikke har alle beskrevne aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
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Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler fødevarer, er behørigt uddannet i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret dokumentation for sporbarhed på æg, jf. faktura, virksomheden oplyste
om indkøb fra lokale supermarkeder, leverandører er bekendt med at kunden er en fødevarevirksomhed, ingen
anmærkninger. Generelt vejledt om regler for sporbarhedsdokumentation 1 led frem og tilbage, herunder om
krav til tilbagetrækninger.


