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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køle og
frostbokse, opbevaringsforhold for fødevare samt
håndvaskeforhold.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køle og
frostbokse med inventar. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af køle
og frostbokse med inventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set skema/dokumentation for varemodtagelse
fra start dato og til d.d. Varemodtagelse udføres i centrallageret
for alle afdelinger i virksomheden. Stikprøvevis kontrolleret
egenkontrolprogram og risikoanalyse uden anmærkninger. Det
oplyses at der snarest etableres digital egenkontrol. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolinformationsblanket kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: I forbindelse med udvidet
førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om
egenkontrol og risikovurdering, skadedyrssikring samt
væsentligt ændrede aktiviteter.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for
fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017. Når den
nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret.


