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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur og adskillelse af
fødevarer i køleinventar. Faciliteter til hygiejnisk håndvask. Der
blev redegjort for styring af fødevarer i disk. Generet vejledt
om friturestegning af kartofler i forhold til dannelse af
akrylamid.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Gulv, overfalder samt inventar i produktion, barområde
herunder indvendige flader i isterningmaskine samt lagre. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden kunne fremvise et funktionelt
indstikstermometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for kontrol af temperatur
ved varemodtagelse, opbevaring og opvarmning stikprøvevis
fra 1.januar 2017 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomhedens
anprisninger, stemmer overens med de faktiske forhold.
Følgende: Økologisk hakket oksekød samt økologiske
drikkevarer er kontrolleret uden anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt CVR. OK.
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Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen.
Virksomheden er registreret med følgende aktiviteter:
Forarbejdning, varmebehandling
Håndtering af åbne varer - Kølekrævende og ikke kølekrævende


