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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur i køl frost og kold jomfru.
Antal vaske herunder håndvask. Adskillelse af råvarer og
spiseklare fødevarer på køl.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Køkken med inventar, opvasl, køl/frostrum og
restaurationslokale. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken, opvask, køl/frost og restaurationslokale. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan. Set dokumentation for udført kontrol af
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
varmholdelse for de sidste 5 måneder.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Emballage m.v.: Mærkning og korrekt anvendelse af
fødevarekontaktmaterialer kontrolleret. Ingen anmærkninger


