Kontrolrapport

Virksomhed Laerkegarden

Adresse Ventemgllevej 30

Postnr/By 4293 Dianalund

CVR-nr. 29189994

Denne kontrol, dato

23-02-2017

Tidligere kontrol

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fadevarer
Renggring
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol
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Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information
Godkendelser my. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer mv.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Dato 29.05-2015

bato 26.02-2016 @

Dato

Tilsynsforendes bemaerkninger sidelaf1

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmarkninger: Temperatur i kgl og frost. Adskillelse af

ravarer og spiseklare fgdevarer pa kgl. Antal vaske i forhold til

produktion, herunder handvask med saebe og papir.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring af fglgende lokaler:

Kokken med inventar, lager og spisestue. Ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende

lokaler: Kgkken, lager og spisestue. Ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

@ Ingen anmaerkninger
@ Indskaerpelse
©  Pabudeller forbud
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@ Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite @ Ingen anmeaerkninger pa de seneste
4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

anmarkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder

HACCP-plan. Set dokumentation for udfgrt kontrol af

varemodtagelse, opbevaringstemperatur og

opvarmning/nedkegling siden opstart.

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Ophaengning af

kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmaerkninger.

Godkendelser m.v.: | forbindelse med udvidet

fgrstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om

egenkontrol og risikovurdering, krydsforurening, skadelige

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinzer kontrol [C] Kontrolkampagne
[] Ekstra kontrol [[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af seerlige ravarer,

personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed

og registrering fx ved import og samhandel, gkologi samt

vaesentligt 2endrede aktiviteter.
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1 time

Kontrollens varighed
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