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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret procedurer for opvarmning
herrunder korrekt brug af termometer. Temperatuer i køle
enheder.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende:
lokaler, udstyr og inventar i køkken. Ingen anmærkninger.
Vejledt om brug at desinfektions middel på overflader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: Køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for opvarmnings og
opbevarings temperatuer stikprøvevis fra oktober 2016 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Stikprøvekontrol af mærkning og anvendelse af
plastmaterialer bestemt til kontakt med fødevarer. Ingen
anmærkninger


