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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringsforhold i kølere og frysere, herunder hygiejnisk
opdeling og tildækning af fødevarer, samt temperaturer. Ingen
anmærkninger. Virksomheden har fremlagt procedure for
tallerken servering samt tag-selv- salat, herunder at skeer og
tænger passer i proportioner til skåle, samt at de elever der
hjælper til ved servering, er instrueret i dette. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret virksomhedens procedure for at
undgå unødig trafik i køkkenet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af opvaskeområde,
køkken og lager lokaler. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Siden sidste kontrol er de brune
frysere udskiftet og gulvet i rummet er malet, så det fremstår
glat, helt og rengøringsvenlig. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret vedligehold af flader i køkken, dørkarme ud fra
køkkenet og den ene dør har begyndende afskalninger, konkret
vejledt omkring løsningsmuligheder der holder flader glatte,
hele og rengøringsvenlige. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomhedens
egenkontrol er dækkende for de udførte aktiviteter. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret dokumentation for udført
egenkontrol for perioden september 2016 til d.d. for
varemodtagelse, opvarmning/nedkøling samt opbevarings
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temperature på frost og køl. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler fødevarer, er behørigt uddannet i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


