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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og temperatur i
køleinventar. Faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken herunder udstyr og inventar fremstår
tilfredsstillende renholdt samt depot/lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken fremstår velvedligeholdt med hele og
vaskbare overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur for køleskabe i depot
og opvarmning for periode november 2016 og til dags dato.
Vejledt omkring at alle køleskabe skal noteres i egenkontrollen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret, at virksomhedens aktiviteter
og vareudvalg er uændrede samt kontrolleret korrekt
cvr-nummer via. <http://www.cvr.dk>:. Ingen anmærkninger.


