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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejnisk
håndvaskefaciliteter i køkken, opbevarinsgstemperatur på køl
og frost, håndteringen af den varme mad man modtager fra et
andet køkken. OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse i køkken og
køleenheder. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt om kalibrering af
termometer.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation fra august 2016 til d.d. på varemodtagelse på
varmt med modtaget fra et andet køkken, varemodtagelse fra
catering, opbevaringstemperatur på køl og frost. OK. Vejledt
om årlig revision
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. OK.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomheden
procedure for håndteringen af allergener, det kan de få oplyst
ved at ringe til køkkenet der tilbereder den varme mad. OK.
Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkår kontrolleret. OK.
Virksomheden håndter kun morgen mad og koldt mad.


