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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering, personlig
hygiejne, skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger, samt
væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
varemodtagelse herunder evt. temperaturkontrol og transport.
Kontrolleret opbevarings temperatuer af fødevarer, herunder
opbevaring af fødevarer på frost.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Fødvarer lokale. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: Fødvarelokale. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for opbevarings
temperatuer og modtagelses temperatuer fra opstart til d.d.
samt udarbejdet risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Visning af kontrolrapporter
på egen hjemmeside kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis
holdbarhedsmærkning af kød, ingen anmærkninger.


