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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur i køleskab, faciliteter for
hygiejnisk håndvask i køkkenlokalet. Fødevarestyrelsen har
overværet fremstilling af kartoffelmos, ingen anmærkninger.
Ydet konkret vejledning om evt. løsningsmuligheder vedr.
udskiftning af stofhåndklæde på toilet for køkkenansat, med
papirhåndklæder eller anden hygiejnisk aftørringsmiddel.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
produktbærende overflader, her bordplader. Ingen
anmærkninger.
Ydet konkret vejledning om evt. løsningsmuligheder vedr.
bedre renholdelse af emfang og bordben/hjul på stålbord.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for temperaturkontrol af
køleskab og ved opvarmning af færdigretter fra sidste
kontrolbesøg og til den 6. marts 2017.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis
holdbarhedsmærkning af spegepølse, leverpostej, yoghurt og
hamburgerryg, ingen anmærkninger. Ydet konkret vejledning
om, at der skal skiltes med/laves et synligt opslag om, at
forbrugerne kan få Information om indhold af allergene
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ingredienser i de serverede/solgte fødevarer, ved henvendelse til køkkenpersonalet.


