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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost. OK. Faciliteter til hygiejnisk håndvask i køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af køkkeninventar, herunder
køleskabe. Rengøring af serveringsområdet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af ovne. Virksomheden oplyser
at der vil blive foretaget gennemgang for evt. renovering af
køkkenskabe. OK
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for udført egenkontrol februar
2017. Kontrol af opbevaringstemperaturer.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse/egenkontrolprogram
for temperaturopbevaring. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis
holdbarhedsmærkning af kølevarer, ingen anmærkninger.


