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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, buffet og selvbetjening,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og
samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Procedurer ved tilberedning
af retter til selskabsservering, a la carte, buffetservering
gennemgået uden anmærkninger. Køle - og fryse kapasitet
vurderes, ok. Ved egen indkøb, termokasse i bil til transport af
fødevarer med kølekrav i termokasse, ok. Håndvaskefaciliteter i
køkken, set, ok.
Hygiejne: Rengøring: Renhold i køkken, ved isterningsmaskine,
ved opvaskemaskine med skyl over 80 grader,
stegeområde/udsug, lager og personalefaciliteter, set, ok.
Vejledt om ugentlig rengøring og desinfektion af
isterningsmaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Lokaler fremstår nymalede med
vaskbare overflader, ståloverflader på arbejdsborde, nyt stål
skab til kolonialvarer, set og fundet iorden.
Virksomhedens egenkontrol: Egenkontrolprogram,
risikoblanketter samt skemaer til dokumentation set og



Déjá vu hos Sandra

 

 

Jernbanegade 15

8550  Ryomgård

31648904

Kontrolrapport

side 2 af 2

13-03-2017

igangsættes, ok. Program og risisi gennemgået og vurderet til forventede aktiviteter, ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Ved
etablering af egen hjemmeside link til smiley. dk.
Godkendelser m.v.: Restaurant med a la carte servering, selskabsservering, buffetservering, take away,
aktiviteter er tilpasses køkkenet kapasitet, set, ok
Vejledt om skiltning med oplysning am allergene ingredienser.


