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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i køle- og
frysemøbler i køkken og på lager samt adskillelse og tildækning
af fødevarer i samme. Set personalets hygiejne og håndtering
af fødevarer under produktion og servering. Set fungerende
indstikstermometer til måling og dokumentation. Gennemgået
virksomhedens procedurer for anvendelse af
indstikstermometer samt for opvarmning og nedkøling af
fødevarer. Konkret vejledt om anvendelse af risikofødevarer i
produktionen. Der forefindes sæbe og engangsaftørring ved
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Den generelle rengøring af lokaler og inventar.
Konkret vejledt om passende frekvens for rengøring og
desinfektion af isterningemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Den generelle vedligeholdelse af udstyr og
maskiner. gennemgået virksomhedens procedure for
kalibrering af indstikstermometer. Konkret vejledt om
vedligeholdelse af bord ved ismaskine og hylde i skabe ved
komfur. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for udført kontrol af
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varemodtagelse, oppbevaring, opvarmning og nedkøling for aug-d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkår og CVR. nr. kontrolleret. Ingen anmærkninger.


