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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne.
Følgende kontrolemner er kontrolleret: Forholdsregler ved
sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet
og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande. Ingen anmærkninger.
Procedurer for buffet samt anvendelse af rester.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Rengøring af produktionsområde, kølerum, fryserum,
tørvarelager samt opvaskeområde. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:Vedligehold
af inventar samt udsugning i produktionsområde - ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Temperaturkontrol samt opvarmning og
nedkøling for perioden august 2016 - marts 2017.
Set virksomhedens risikoanalyse for personlig hygiejne og
retningslinjer for sygdom hos personale.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Stikprøvekontrol af mærkning og anvendelse af
plastmaterialer bestemt til kontakt med fødevarer til mad ud af
huset. Ingen anmærkninger


