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Virksomheden har fravalgt at få vejledning som en del af
tilbuddet om udvidet førstegangskontrol.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk håndvask. Fødevarevask og opvaskefaciliteter.
Produktionsområde og køkkenet. Målt temperatur i
køleindretninger. Opbevaring og adskillelse af fødevarer.
Gennemgået virksomheden produktion af mad samt transport
af fødevarer igennem forrum til toilet. Personaletoilet og
gæstetoiletter med forrum. Lager. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af udstyr og
inventar i køkkenet og produktionsområde. Ingen
anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
udstyr og inventar i køkkenet og produktionsområde.
Skadedyrsikring af vinduer og dør. Virksomheden oplyser at de
opsætter dør indtil personaletoilet. Ingen anmærkninger.
Ydet generel vejledning om selvlukker på forrum til toiletter
Virksomhedens egenkontrol: Set egenkontrolprogram med
risikoanalyse. Virksomheden har en branchekode. Set udført
dokumentation for varemodtagelse og temperaturkontrol.
Ingen anmærkninger
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolinformationsblanket kontrolleret. Ingen anmærkninger.
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Mærkning og information: Kontrolleret skilt om allergener, herunder at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Ingen anmærkninger


