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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i kølemøbler, procedurer
for nedkøling af fødevarer, håndtering af affald samt
håndtering af buffet herunder overvågning af buffet, klæde på
brød og brug af rester fra buffet.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken,
opvaskemaskine, produktbærende overflader, personaletoilet
samt lager. Ingen anmærkninger. Kontrolleret at virksomheden
anvender desinfektionsservietter, der er godkendt af
Fødevarestyrelsen, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
produktionskøkken, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation for kontrol af varemodtagelse, køleopbevaring,
opvarmning og nedkøling i perioden november 2016 til dags
dato, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkår kontrolleret. Ingen
anmærkninger.


