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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaringstemperaturer i køle- og fryseskab samt
procedurer for skift mellem pleje og håndtering af mad i
køkkenet herunder brugen af forklæde.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af køkken herunder køleskab og
fryser, skab med tørvarer og mikroovn.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis udført egenkontrol på områderne
varemodtagelse, opbevaring og opvarmning fra Januar 2017 til
d.d.
Følgende er konstateret: Virksomheden oplyser at
virksomheden nogengange tilbereder en ribbensteg i køkkenet
og nedkøler noget af den til pålæg, virksomheden har ikke
dokumenteret nedkøling, forholdet vurderes som en
bagatelagtig overtrædelse da virksomheden vil gøre det
fremover.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Mærkning og korrekt anvendelse af
fødevarekontaktmaterialer kontrolleret, kontrolleret:
overdækningsfilm og fryseposer. Ingen anmærkninger


