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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adskilllelse, tildækning,
opbevaringstemperaturer køl og frys af fødevarer. Hygiejnisk
håndvask med sæbe og papir. Set tilberedning af sushi ris.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: hygiejniske overflader af køkken i kælder,
køkkenafsnit i restaurant, inventar og opbevaringsenheder køl
og frys.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: køkken i kælder, køkken i restaurantafsnit,
restaurant, varemodtagelse og kundetoilet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: dokumenteret registrering af varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer køl / frys, indfrysning, opvarmning,
pH måling (ris) i april 2017.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: I forbindelse med udvidet
førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om
egenkontrol og risikovurdering, krydsforurening, skadelige
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stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring,
sporbarhed, anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og samhandel samt væsentligt
ændrede aktiviteter.


