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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejnisk
håndvaskefaciliteter og arbejdsbeklædning,
opbevarings-temperatur på køl og frost, hygiejnisk håndtering
af fødevare. OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse i køkken, grønt
køkken, lager, opvask og bespisningsområde. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation på e-smiley fra oktober 2016 til d.d. på
varemodtagelse, opbevaringstemperatur på køl og frost,
opvarmning og nedkøling samt genopvarmning på aften sedler.
OK.
Kontrolleret del element af risikoanalyse for brug af frosne bær.
OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. OK.
Emballage m.v.: Mærkning og korrekt anvendelse af
fødevarekontaktmaterialer kontrolleret på plast spande og
bøtter. Ingen anmærkninger


