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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fødevarestyrelsen har
overværet skæring af tørret nakkefilet og oste, anretning af
kolde retter med kød, oste, müsli og brød, ingen
anmærkninger. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Opbevaringstemperaturer i to sektioner af køleskuffer målt til
3,9 og 3,5° c og mælkekøler til 5,1° c og køleskab i kælder til
3,1° c.
I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering, personlig
hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed og
registrering fx ved import og samhandel, økologi samt
væsentligt ændrede aktiviteter. Virksomheden er tildelt
branchen: Restaurationer mv.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
køkken/betjeningsafdeling og restaurant. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: Køkken/betjeningsområde, restaurant og
kælderdepot. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse/egenkontrolprogram for sygdom med Norovirus,
og opbevaring af kølevarer med og uden kølekrav. Ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
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kontrolinformationsblanket kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret medarbejdernes viden om personlig hygiejne, herunder om smitteveje for
fødevarebårne sygdomme. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis holdbarhedsmærkning af lokalproduceret is, ingen
anmærkninger.


