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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: placering af fødevarer med -og uden
kølekrav, gennemgået procedurer for opvarmning og måling af
kernetemperatur af mad leveret fra ekstern leverandør, brug af
forklæder ved arbejde i køkkenet, køletemperaturer og
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Vejledt om at håndvask kun
er beregnet til håndvask, anden vask kan benyttes til skylning
af opvask og håndtering af fødevarer, efter rengøring.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: renholdelse af køkken med inventar og
køle/frostskabe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: bordflader og indstikstermometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for udført kontrol i emnerne:
varemodtagelse, køleopbevaring og nedkøling, for 2017.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning, ingen
anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.


