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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret og målt
opbevaringstemperatur i koldjomfru, salatkøler og kølerum, ok.
Temperaturen i salatkøleren afviger en enkelt grad, drøftet
justering. Kontrolleret salg af fødevarer der har været udbudt
som ta´selv på buffet, ok. Der er vejledt generelt om optimal
håndtering af rester herfra. Kontrolleret personlig hygiejne og
faciliteter til vask og tørring af hænder, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret køkken, kølerum, opvask,
fryserum, to fryseskabe, lager og salgsområde, ok. Som følge af
utæthed ved opvaskemaskinen/blødgøringsanlæg er der
konstant ansamling af vand, hvilket har givet misfarvet
gulvfliser med kalk belægning. Ansvarlig vil finde en løsning, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vægge i køkken og gang
ved fryseskabe. Der er hul i væg fra køkken/opvask ind mod
salgsområde, sandsynligvis efter rørgennemføring. Dette udgør
på nuværende tidspunkt ikke et problem men lukning vil være
fornuftig. Væg i gang ved fryseskabe er begyndende beskadiget
i overfladen. Der er vejledt om at beskyttelses skinde kan være
en løsning.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
kontrol af varemodtagelse, varmebehandling, nedkøling og
opbevaringstemperatur, i perioden tilbage til august 2016 og
frem til dags dato, ok. Kontrolleret skriftlige procedurer i
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forhold til salg på buffet, ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret skiltning med information om allergene ingredienser. Ingen
anmærkninger.


