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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer i kølefaciliteter. Ok Kontrolleret tildækning af
fødevarer i kølefaciliteter. Ok
Kontrolleret anretning og servering af salatbuffet. Ok Det
demonstreres, at der anvendes lange tænger og skeer i
buffetten. Ok Der er vejledt konkret om, at der kan være
hygiejniske fordele ved at dele salatbuffet op i mindre enheder,
så rester som har været på bordet bliver kasseret
efterfølgende. Ok
Kontrolleret at der er mulighed for hygiejnisk vask af hænder i
produktions- og personalerum. Ok
Kontrolleret at personer der håndterer fødevarer er iført
passende ren arbejdsbeklædning, som vaskes daglig. Ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret lokaler og inventar uden
anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret lokaler og inventar
uden anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Set virksomhedens
egenkontrolprogram og herunder risikoanalyse og
dokumentation for kontrol ved modtagelse, ved opbevaring og
ved varmebehandling og nedkøling af fødevarer. Ok
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
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Mærkning og information: Stikprøvevis kontrolleret holdbarhedsmærkning på fødevarer i kølerum. Ok Der er
vejledt konkret om, at, opmærkning af alle varer med anbrudsdato giver en god sikkerhed i køkken, hvor mange
personer er ansvarlige for at hente varer i kølerum. Ok
Kemiske forureninger: Kontrolleret ingredienser og anvendelsesforskrift for desinfektionsmiddel til maskiner
med produktkontakt. Ok


