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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
opbevaring af fødevarer der skal opbevaresved henholdsvis
Maks 5 grader og Maks -18 grader.
herudover er kontrolleret for tilstrækkeligt mad faciliteter til
opretholdelse af en god håndhygiejnisk praksis.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring af køkken, herunder skuffer og
skabe, ovne, udsugning komfur mm. Endvidere er kontrolleret
for tilstedeværelsen af godkendte rengøringsmidler mm.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden har risikoanalyse, beskrivende
egenkontrol samt dokumentation for udført egenkontrol i
perioden fra sidste tilsyn til d/d på følgende områder,
modtagekontrol, kontrol af temperaturer i virksomhedens
køleskabe, samt kontrol af opvarmning / tilberedning af
varmebehandlede fødevarer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.


