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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk håndvask. Målt temperaturen i køleindretninger.
Opbevaring og adskillelse af fødevarer. Gennemgået mundlige
procedurer for allergener og hvordan styre virksomheden det i
deres retter. Opvaskefaciliteter. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af udstyr og
inventar i køkkenet. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokaler, udstyr og inventar. Termometer. Skadedyrsikring af
vinduer og afløbsrør. Ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Set udført dokumentation for
varemodtagelse, temperaturopbevaring, opvarmning og
nedkøling af fødevarer for perioden marts 2016 og frem til 1
maj 2017. Set risikoanalyse, virksomheden mangler blanket 3
og 9. Set egenkontrolprogram. Ingen anmærkninger
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret information via
virksomheden hjemmeside om oplysning af allergene
ingredienser, herunder kan fås på forespørges. Ingen
anmærkninger


