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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, produktion af
tarteletfyld, temperatur i køl og frost og at der er sæbe og
engangspapirhåndklæder ved håndvask i køkken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken med opvaskeområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken med opvaskeområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for opvarmning og nedkøling af
fødevarer samt temperaturopbevaring og varemodtagelse i
perioden januar 2017 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ok. Vejledt virksomheden konkret i
at hele kontrolrapporten er synlig for kunder (side 2 - når
denne udleveres).
Mærkning og information: Kontrolleret information om
allergene ingredienser ved skiltning. Ingen anmærkninger.
Vejledt virksomheden konkret i at tørret bananer, nødder i
pose mv. mærkes såfremt der pakkes flere end til en
dagsproduktion.
Godkendelser m.v.: Virksomheden er indplaceret i risikogruppe
middel udfra virksomhedens aktiviteter.


