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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelse af fødevarer på køl og frost. OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken,
tilvirkningsområde, bar, opvaskeafd. samt kølerum i gård. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
ovenstående lokaler samt inventar i disse. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation for udført
egenkontrol på følgende områder: Varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, opvarmning og nedkøling. For
perioden januar til maj 2017. OK. Konkret vejledt om at
virksomhedens risikoanalyse skal suppleres med yderligere
blanketter så den dækker alle virksomhedens aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret at information om
allergene ingredienser er oplyst ved skiltning. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger


