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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer i køle/fryserum
samt køleskabe, målt temperatur i køl/frys, kontrolleret at der
er sæbe og engangshåndklæder ved håndvaske, kontrolleret
virksomhedens håndtering af buffet bord, virksomheden
oplyser at rester som ikke kan genopvarmes kasseres. Ydet
konkret vejledning om at håndvask altid skal være tilgængelig
og kun benyttes som håndvask
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: køkken, kursus køkken, buffet område.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: skadedyrssikring af yderdøre i køkkener.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan for håndtering af buffet bord og alegener. ydet
generelt vejledning omkring reglerne for at håndtering af rester
fra buffet bord også skal beskrives i virksomhedens
egenkontrol/risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Visning af kontrolrapporter på egen hjemmeside kontrolleret.
Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedesn hjemmeside for anprisninger.
Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at virksomheden som minimum
skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.


