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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: I forbindelse med udvidet
førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om
egenkontrol og risikovurdering, krydsforurening, skadelige
stoffer ved forkert tilberedning, personlig hygiejne,
uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed og registrering fx
ved import og samhandel, økologi samt væsentligt ændrede
aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperaturer i
to køleskabe til 3,4 °c og 4,1 ° og i fryser ti - 20 °c.
Ydet konkret vejledning om at fjerne håndklæder af stof
vedhåndvaske. Der er bestilt papirhåndklæder i dispensere
oplyser virksomheden. Overtrædelsen anses som bagatelagtig,
da der foruden stofhåndklæde ved håndvask i køkken også var
opsat køkkenrulle.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken og
depotlokale: Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: Køkken og depotlokale. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for kontrol ved
opvarmning af stegte pølser og for køle- og frostopbevaring fra
6. marts 2017 til den 6. juni 2017.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af seneste
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kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Stikprøvekontrol af mærkning og anvendelse af plast- og papmaterialer bestemt til kontakt med
fødevarer. Ingen anmærkninger


