
Restaurant

Christianshavnerfærgen M/F

 

Christianshavns Kanal 3

1406  København K

34691665

08-06-2017 1

1  
1  
1  
1  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 30 min.

I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, buffet og selvbetjening,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og
samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask af hænder, temperaturer i kølemøbler samt
opbevaring af fødevarer fri af gulv på lager, ingen
anmærkninger. Gennemgået mundtlige procedurer transport af
fødevarer fra ejers anden virksomhed beliggende overfor båd,
ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af kælder og
produktionsområde, serveringsområde og kundetoiletter med
forrum uden anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
borde, vægge og loft i produktionskøkken samt hylder, vægge
og loft i lagerkælder, ingen anmærkninger. Virksomheden
oplyser, at område i loft hvor der har været fugt lukkes igen,
når håndværkere er færdige, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomheden har et
egenkontrolprogram indeholdende risikoanalyse. Kontrolleret
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dokumentation fra opstart indtil dags dato for varemodtagelse og opbevaringstemperaturer uden
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolinformationsblanket kontrolleret. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens cvr. nr, ingen anmærkninger.
Virksomheden har søgt om etablering af 2 virksomheder og oplyser, at den ene (Restaurationsgruppen) er en
fejl. Virksomheden ophøres i Fødevarestyrelsen database.


