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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af fødevarer, herunder: At
virksomheden har et funktionelt termometer, temperaturer i
div. Køle/fryse-møbler, adskillelse og tildækning af fødevarer
således at kontamineringer forebygges, faciliteter til hygiejnisk
håndvask, samt almindelig god hygiejne praksis i køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af virksomheden
med inventar, samt mundtligt gennemgået procedurer for
dette. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokaler med inventar samt sikring af vinduer med net, hvis
dette åbnes. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation af virksomhedens egenkontrol,
herunder: Varemodtagelse, opbevaringstemperaturer,
opvarmningstemperaturer, og nedkølingstemperaturer af div.
Fødevarer, fra sidste kontrolbesøg til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Generelt vejledt om regler for personer
der håndterer fødevarer i virksomheden.
Mærkning og information: Generelt vejledt om regler om
sporbarhed og at ny vejledning om emnet kan findes på
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fødevarestyrelsens hjemmeside www.fvst.dk.


