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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskilllelse og tildækning af
fødevarer på køl og frost. Set hygiejnsik produktion af pizza.
Faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af hænder. Følgende er
konstateret: Omgivelsestemperatur i disk ove rpizzabord er let
forhøjet. Målt temperatur i kebab til 7,4 grader. Forholdet
vurderes som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
løsningsmuligheder for overholdelse af
opbevaringstemperatur. Virksomheden oplyser, at der er tanker
om omrokering af inventar og indkøb af nyt inventar.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generelt rengøringsniveau på inventar, gulv og
vægge i produktionsområder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generelt vedligeholdelses niveau på inventar i
produktionsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for udført kontrol med
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling
for 2017 til dags dato.
Følgende er konstateret: Virksomheden en påbegyndt at lave
risikoanalyse men der mangler stadig nogle blanketter.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om at skriftlig risikoanalyse skal være tilgængelig i
virksomheden, og om at selvbetjeningsblanketter kan findes på:
http://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Sider/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.aspx.
Vejledt om blanket valg.


