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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Faciliteter til hygiejnisk håndvask i produktionskøkkenet.
Vejledt generelt omkring opsætning af insektnet i åbenstående
vindue.
Vejledt om at hvis beboer skal deltage i madlavningen skal
dette overvåges af personale med hygiejnemæssig kendskab.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af køle/faciliteter i køkkenet.
Rengøring af lokale samt øvrigt inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligerholdelse af lokale samt inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for udført egenkontrol siden
sidste kontrolbesøg. Kontrol ved modtagelse af varmholdig
mad. Kontrol af opbevaringstemperaturer.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse/egenkontrolprogram
for varemodtagelse. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg:
Ingen anmærkninger.


