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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret, at
virksomheden er i besiddelse af egnet og brugbart termometer
til måling af kernetemperatur ved varmebehandling og
nedkøling. Ingen anmærkninger. Vejledt generelt om brug af
indstikstermometer ved måling af varmebehandling og
nedkøling.
Opbevaringstemperatur i køleskabe, salgsmontre med køl og
kold jomfru er kontrolleret uden anmærkninger.
Emballering og adskillelse mellem fødevarer i køl og frost er
kontrolleret. Enkelte fødevarer er emballeret i film som ikke
slutter helt tæt. Virksomheden oplyser, at fødevarer emballeres
i fryseposer. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende modtagekontrol,
opbevaringstemperatur, varmebehandling, nedkøling og årlig
revision af egenkontrollen for perioden fra den 1. januar 2017
til dags dato. Ok.
Vejledt konkret om, at dokumentation af nedkøling skal vise at
temperaturfald fra 65 grader ned til 10 grader er sket på max. 3
timer.
Kontrolleret virksomhedens egenkontrolprogram for
procedurer for nedkøling af fødevarer. Ingen anmærkninger.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret procedurer for anvendelse
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af tilsætningsstoffer, og overholdelse af nationale grænseværdier herfor. Virksomheden oplyser, at de ikke
anvender tilsætningsstoffer. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens tørvarelager og lokaler i øvrigt for tilstedeværelse af ikke-tilladte tilsætningsstoffer.
Ingen anmærkninger.


