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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder i salgsområdet samt i
produktionsområdet, opbevaringstemperatur i udendørs
fryserum samt i køle- og fryseenheder i salgs- og
produktionsområde. Ingen anmærkninger. Kontrolleret
mundtlig procedure for temperaturkontrol af varemodtagelse.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af borde, hylder og frostbokse i
salgsområdet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
døren ind til produktionsområde. Ingen anmærkninger. Vejledt
konkret med løsningsforslag om, evt. at sætte en elektrisk
fluefanger op. Virksomheden oplyser at der vil blive sat en op
hurtigst muligt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
dennes aktiviteter.
Stikprøvevis kontrolleret dokumentation for udført egenkontrol
på områderne: Varemodtagelse, opbevaringstemperatur og
opvarmning for perioden januar 2017 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
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Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden skilter med at oplysning om allergene ingredienser i
fødevarerne, kan fås på forespørgsel. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Mærkning og korrekt anvendelse af fødevarekontaktmaterialer kontrolleret. Følgende
materialer er kontrolleret: Pølsebakker og dressingbæger. Ingen anmærkninger


