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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret buffet -
procedurer for overvågning, udformning af tatøj, kapacitet i
køkken - ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret arbejdsoverflader under
produktion og køleskabe. Ingen anmærkninger. Vejledt om
fjernelse af hvidt plastfolie udvendigt på køleskabe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: arbejdsborde og køleskabe. Virkosmheden
oplyser at reol udskiftes og bordben på disk udskiftes.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan.
Virksomheden anvender fvst's værktøj.
Tid på buffet (tre-timers-reglen) styres ved hjælp af ur. OK
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Perioden siden
sæsonstart - dokumentation for kontrol af
varmebehandlingstemperatur.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare. Oplæring sker ved
sidemandsoplæring over en periode.


