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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Gennemgået
virksomhedens gode arbejdsgange for produktion af varmmad
og buffetservering, ok. Vejledt omkring anvendelse af ta`tøj
passer til virksomhedens fade - vurderet under bagatelgrænsen
på dette tilsyn, virksomheden ændret procedure under vejs,
inden buffet blev serveret for gæster. Kontrolleret gennemgang
af flow samt produktionsomfanget er passende til produktions
lokalets størrelse, ok. målt temperature på køl og frost, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
virksomhedens overflader, udstyr og inventar i
produktionslokalet, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkkenområde, ok. Vejledt omkring udbedring af gummilister
på køleenhed i køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret
egenkontrolprogrammets dokumentation stikprøvevis for
opbevaringstemperatur og varemodtagelse, for perioden
januar 2017 til d.d. uden anmærkninger. Konkret vejledning
omkring frekvens for opvarmning og nedkøling- vurderet
dokumenteres jf. egenkontrolprogrammet- under bagatel
grænsen på dette tilsyn. Set skriftlige procedure for håndtering
af buffet, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
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kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret medarbejdernes viden om personlig hygiejne, herunder om smitteveje for
fødevarebårne sygdomme. Ingen anmærkninger.


